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PRUEBA DE RECONGCIMIENTO DE APRENDIZAIES PREVIOS

% ICADION DEL 0 DE APRENDIZAJE
o Denoounacdn del Programa de Farmacion.
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE AUMENTOS
Codigo del Pragrama de Formacon. 96151529 V 2 (48 HORAS)
Competancs
MANIFULAK AUMENTEOS DE ACUERDG CON NORMATIVIDAD VIGENTE
o Dowacion de la actvidad: 15 Minutos.

..

La presente pruebe consta de 5 preguntas sobre el curso complementario higiene y manipulacion
de slimentos. A las cuales usted debe dar respuesta segln sus conocimientos previos al desarrolio
de ta formacion; paca tal motivo e ie soficita ieer muy cuidadosamente las preguntas y contestarias
completamente,

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1. Unmanipulador de alimentos es.
a. Todas las persomas que ot en ac de fabricacion,
protesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y eapendio de alimentos.
& Todas fas personas que intervienen solo directamente y aungue sea en forma ocasional en
actividades de fabricacan, procesamiento, preparacion, envase. almacenamento, transporte

y expendio de alimentos.
¢ Todas las personas que intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almaci Al il ¥ exp de

d. Ninguna de las antefiores.

2. Es el proceso en el que las bacterias de un drea son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentario, a otra drea antes limpia o por medio de materias primas al producto
terminado,

a  Contaminacion transversal
o Limpieza y desinfeccion

¢ Contaminacion cruzada
d. Contaminacién dirigida

3. Estas (las que hace referencia la sigla), son producidas por 1a ingestion de alimentos alterados o
contaminados,
a ET5 cOMS
- [TAS d Ningunade las anteriores

4 Losalimentos se pueden clasificar segun su durabilidad en:
& Perecederos, altamente perecederos y no perecederos
b. Noperecederos, altamente perecederosy procesados
¢ Perecederos, semi-perecederos y no perecederos
d  Frescos, enlatados y empacados al vacio.

5 Laeliminacion de residuos alimenticios, grasa y suciedades de una superficie, hace referencia a
un tipo de
4. Desinfeccion ¢ Esterilizacion
b Limpieza @ Contaminacion
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PRUEBA DE RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAJES PREVIOS

1. IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO DE APRENDIZAJE
. D del Prog de
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE AUMENTOS
o Codigo del Programa de Formacion: 96151529 V.2 (48 HORAS)

* Competencia:
MANIPULAR ALMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
s Doracion de la actividad: 15 Minutos.

La presente prueba consta de 5 preguntas sobre el curso P io higiene y

de alimentos. A las cuales usted debe dar respuesta segln sus previos al

de fa formacion, para tal motivo se le solicita leer muy cui las preg ¥ rla
completamente

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1 Unmanipulador de alimentos es:
a Todas las personas que intervienen ccasionalmente en actividades de fabricacién,

procesamiento, preparacion, envase, transportey di
A Todas las p que solo dir ¥ aunque sea en forma ocasional en
actividades de fabricacion, proc I an, envase, al P

y expendio de alimentos.
¢ Todas las personas que intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion,

proce L p 160, envase, all transporte y expendio de
d  Ningunadelasanteriores.

2 Fs el proceso en el que las bacterias de un drea son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentario, a otra drea antes limpia o por medio de materias primas al producto
terminado
a  Contaminacian transversal

& Lmpiezay desinfeccion

¢ Contaminacion cruzada
d. Contaminacion dirigida

3 Estas(las que hace referencia la sigla), son producidas por la ingestion de alimentos alterados o
contaminados
a ETS cOMS
A ETAS d Ninguna de las anteriares

4 Los alimentos se pueden clasificar segin su durabilidad en:
a. Perecederos, altamente perecederos y no perecederos
£F No perecederos, altamente perecederosy procesados
¢ Perecederos, semi perecederos y no perecederos
d  Frescos, enlatados y empacados al vacio,

5 La eliminacion de residuos alimenticios, grasa y suciedades de una superficie, hace referencia a

un tipo de
a_ Desinfeccion © Esterilizacion
A Limpieza d Contaminacién
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terminado.
a. Contaminacion transversal
© Llmpiezay desinfeccion
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